
“ L’ A LT R A  C U C I N A …  
P E R  U N  P R A N Z O  D ’ A M O R E ”   

I L  R A C C O N T O

V  E D I Z I O N E  

1 8  D I C E M B R E  2 0 1 8



U N  G R A N D E  E V E N T O  D I  G I U S T I Z I A  S O C I A L E  P E R  V I V E R E  U N  A LT R O  
N ATA L E ,  U N ’ A LT R A  C U C I N A ,  U N  A LT R O  M O D O  D I  FA R E  FA M I G L I A .   



Q U E S T O  È  AV V E N U T O ,  C O N T E M P O R A N E A M E N T E ,  
I N  1 3  C A R C E R I  D ’ I TA L I A  I L  1 8  D I C E M B R E  2 0 1 8 ,  
Q U A N D O  O LT R E  2 . 2 0 0  D E T E N U T I  H A N N O  
A S S A P O R AT O  I L  G U S T O  D E L L A  G R AT U I TA’  M E S S O  
I N  TAV O L A  C O N  A M O R E



D A  N O R D  A  S U D  D E L  PA E S E  È  S TAT O  “ S P R I G I O N AT O ”  
I L  B E N E  N E L  S E G N O  D E L L A  G E N E R O S I TÀ



“ I L  P R I N C I PA L E  I N G R E D I E N T E   
È  L’ A M O R E ,  L O  S G U A R D O   
D I  M I S E R I C O R D I A  E  D I  V I C I N A N Z A  
S P I R I T U A L E  C O N  C U I   
I  V O L O N TA R I  S E R V O N O   
A I  TAV O L I  I N S I E M E  A  I  V I P,   
P E R  FA R  S E N T I R E  P R I M I   
G L I  U LT I M I .  A L L A  D O M A N D A   
‘ C H I  V E  L O  FA  FA R E ’  O C C O R R E  
R I S P O N D E R E  C O N  FAT T I  
C O N C R E T I ,  V I N C E N D O  L O  S T I G M A  
S O C I A L E  D E L L’ I N D I F F E R E N Z A   
E  R A G G I U N G E N D O  T U T T E   
L E  P E R I F E R I E  E S I S T E N Z I A L I  
P O S S I B I L I ”  

M A R C E L L A  C L A R A  R E N I ,  
P R E S I D E N T E  D I  P R I S O N  
F E L L O W H I S P  I TA L I A  O N L U S  



C H E F  S T E L L AT I ,  A R T I S T I ,  V O LT I  N O T I  D E L L O  S P E T TA C O L O ,  V E S C O V I  E  O LT R E  
3 5 0  V O L O N TA R I  D E L  R N S :  T U T T I  I M P E G N AT I  N E L L A  S TA F F E T TA  N ATA L I Z I A  
D E L L A  S O L I D A R I E TA’ ,  C O N  L O  S G U A R D O  P R O T E S O  I N  AVA N T I ,  D O V E  C ’ È  V I TA



Nella diversità dei menù gourmet ideati dai 13 chef, oltre al cibo raffinato, preparato con arte e cura, l’ingrediente comune è stato “l’amore”. La 
sinergia con la Direzione delle carceri, con gli operatori di area pedagogica e di Polizia Penitenziaria,  
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T R A  M E N Ù  G O U R M E T  E  
N O T E  D ’ A L L E G R I A ,  
G R A Z I E  A L L A  S I N E R G I A  
C O N  L A  D I R E Z I O N E ,  
G L I  O P E R AT O R I  D I  
A R E A  P E D A G O G I C A  E  
D I  P O L I Z I A  
P E N I T E N Z I A R I A ,  P E R  
U N  G I O R N O  L E  P O R T E  
D E L L E  C A R C E R I  S I  
S O N O  A P E R T E  A L  
S O R R I S O ,  O LT R E  O G N I  
P R E G I U D I Z I O



“ G I U S T I Z I A  R I PA R AT I VA ” :  Q U E S TA  L A  PA R O L A  
D ’ O R D I N E  C A PA C E  D I  R E S T I T U I R E  L A  P I E N A  
D I G N I TÀ  A  C H I  H A  C O M M E S S O  U N  R E AT O ,  
Q U E S T O  I L  D O V E R E  C H E  S P E T TA  A L L A  N O S T R A  
S O C I E TA’  C I V I L E  P E R  U N A  R I E D U C A Z I O N E  C A PA C E  
D I  R I D O N A R E  L A  S P E R A N Z A  



“ L A  S O L I D A R I E TÀ  È  U N A  D E L L E  
C O S E  P I Ù  B E L L E  C H E  M A N C A  A L  
N O S T R O  M O N D O .  B I S O G N A  
L I B E R A R E  E N E R G I E  D ’ A M O R E ,  
E N E R G I E  P O S I T I V E ,  E N E R G I E  
C R E AT I V E  P E R  D I R E  C H E  N E S S U N  
U O M O  VA L E  I L  P R O P R I O  P E C C AT O ,  
I L  P R O P R I O  E R R O R E  E  C H E  C ’ È  
U N A  P O S S I B I L I TÀ .  U N A  
P O S S I B I L I TÀ  C H E  L A  S O C I E TÀ  
C I V I L E ,  A N C O R  P I Ù  C H E  L O  S TAT O ,  
A N C O R  P R I M A  D E L L O  S TAT O ,  H A  
L A  R E S P O N S A B I L I TÀ  D I  D A R E  A  
Q U E S T I  N O S T R I  F R AT E L L I  E  A  
Q U A N T I  AT T E N D O N O  C H E  C I  S I A  
N O N  S O L O  G I U S T I Z I A  M A  A N C H E  
M I S E R I C O R D I A ”  

S A LVAT O R E  M A R T I N E Z ,  
P R E S I D E N T E  D E L  R I N N O VA M E N T O  
N E L L O  S P I R I T O  S A N T O  



“ N E S S U N O  D I  V O I  S I  
R I N C H I U D A  N E L  
PA S S AT O !  C E R T O ,  L A  
S T O R I A  PA S S ATA ,  
A N C H E  S E  L O  
V O L E S S I M O ,  N O N  P U Ò  
E S S E R E  R I S C R I T TA .  M A  
L A  S T O R I A  C H E  I N I Z I A  
O G G I ,  E  C H E  G U A R D A  
A L  F U T U R O ,  È  A N C O R A  
T U T TA  D A  S C R I V E R E ,  
C O N  L A  G R A Z I A  D I  D I O  
E  C O N  L A  V O S T R A  
P E R S O N A L E  
R E S P O N S A B I L I TÀ .  
I M PA R A N D O  D A G L I  
S B A G L I  D E L  PA S S AT O ,  
S I  P U Ò  A P R I R E  U N  
N U O V O  C A P I T O L O  
D E L L A  V I TA .  È  N ATA L E !  

  ( PA PA  F R A N C E S C O )



U N  S E N T I T O  R I N G R A Z I A M E N T O  VA  A  T U T T I  I  S O S T E N I T O R I  E  
A I  P R O D U T T O R I  C H E ,  A  VA R I O  T I T O L O ,  H A N N O  P E R M E S S O  
L A  R I U S C I TA  D E L L’ I N I Z I AT I VA  E  I N  PA R T I C O L A R E  A :

Bari 

Milano – Opera e San Vittore 
 
UNES CENTRO SOC. COOP. - Milano 

Hydax – Informatica per le aziende srl - Torino 

Milano 



Ivrea

Palermo “Pagliarelli”
 



Roma “Rebibbia” (Femminile)





Salerno

  
Antico Panificio “NESE” -Altavilla Silentina (SA)

Siracusa

  
Pescato Mediterraneo di Moscuzza - Siracusa

  
Pastificio “Loredana Puglisi” - Palazzolo Acreide 



Torino “Le Vallette”



A S P E T TA N D O  L’ E D I Z I O N E  2 0 1 9 !


